
Montag 9. November 2026 

Kürbiscrèmesuppe mit Kürbiskernen 
oder Randensalat mit Fetawürfeln 

*** 
Hausgemachte Speckknödel auf Rahmsauerkraut  
mit Nussbutter und Kräutern Fr. 25.00 

 

Dienstag 10. November 2026 

Brokkolicrèmesuppe mit Kräuteröl 

oder Weisskohlsalat mit Radieschen 

*** 
Konfierte Entenbrust an Orangensauce  
mit geschmortem Chicorée und Schupfnudeln Fr. 25.00 

 

Mittwoch 11. November 2026 

Waldpilzcrèmesuppe mit Croûtons  
oder Rüeblisalat mit Orangen und Zimt 

*** 
Lammkotelette mit Rotweinschalotten  
serviert mit Haselnussspätzli und Kürbisgemüse  Fr. 25.00 

 

Donnerstag 12. November 2026 

Zwiebelsuppe mit Käse-Croûton  
oder Selleriesalat mit Baumnüssen und Mandarine 

*** 
Kalbsgeschnetzeltes an Rahmsauce 
serviert mit Butternudeln und Brokkoli Fr. 25.00 

 

Freitag 13. November 2026 

Tomatencrèmesuppe mit Kräuteröl 
oder kleiner Nüsslisalat mit Speckbirnen 

*** 
Heilbuttfilet an Kräuter-Kokos-Sauce  
auf Korallenlinsen, serviert mit Pastinaken-Frites Fr. 25.00 

Wochenhit Fr. 34.00 

Tagessuppe oder Salat 

*** 

Schweinskotelette, mit Kräuterbutter überbacken 

serviert mit Bärlauchgnocchi und Lauchgemüse 

 

Fischspezialität Fr. 38.00 

Tagessuppe oder Salat 

*** 
Miesmuscheln an Safranrahmsauce mit Hechtklösschen  
serviert auf sämigem Weissweinrisotto 

 

Vegi-Hit Fr. 25.00 

Tagessuppe oder Salat 

*** 

Auberginen-Zucchetti-Shakshuka mit Feta und Ei 

dazu türkisches Fladenbrot 

 

Dessert Fr. 7.00 

Süssmostcrème mit Meringue-Crumble 

 

 

 

 
Möchten Sie zu Ihrem Menu Suppe & Salat? 

Für einen Aufpreis von Fr. 5.00 servieren wir Ihnen gerne beides. 

Wir wünschen einen guten Appetit! 

Herzlichen Dank für Ihren Besuch und einen schönen Nachmittag. 

Ihr Hotel Bad Eptingen 

 


