
Montag 26. Oktober 2026 

Kürbiscrèmesuppe mit Kürbiskernen 
oder Chicoréesalat mit Orangen und Grapefruit 

*** 
Pouletbrust Suprême Jaune auf Rahmsauerkraut  
serviert mit Ofenkartoffeln  Fr. 25.00 

 

Dienstag 27. Oktober 2026 

Pastinakensuppe mit Kräuteröl 
oder Rüeblisalat mit Rosinen und Zitrone 

*** 
Kalbsgeschnetzeltes an Zitronenrahmsauce  
serviert mit Pappardelle und Lauchgemüse  Fr. 25.00 

 

Mittwoch 28. Oktober 2026 

Waldpilzcrèmesuppe mit Croûtons  
oder bunter Blattsalat mit Radieschen 

*** 
Hirschbraten an Preiselbeersauce  
mit Haselnussspätzli und Kürbisgemüse  Fr. 25.00 

 

 

Donnerstag 29. Oktober 2026 

Lauchcrèmesuppe mit Cocktailcrevetten  
oder Randensalat mit Heidelbeeren und Feta 

*** 
Rosa gebratene Entenbrust auf Orangenwirsing  
serviert mit Süsskartoffelpüree Fr. 25.00 

 

Freitag 30. Oktober 2026 

Fischcrème mit Rouille  
oder Waldorfsalat mit Walnüssen und Apfel 

*** 
Lammbrustroulade auf Rosmarinrisotto  
mit Rüebligemüse, an Rotweinreduktion  Fr. 25.00 

Wochenhit Fr. 38.00 

Tagessuppe oder Salat 

*** 

Fasanenbrust auf Pfifferlingen  

serviert mit weissem Bohnenpüree und Kartoffelkroketten 

 

Fischspezialität Fr. 42.00 

Tagessuppe oder Salat 

*** 
Gebratenes Eglifilet mit brauner Butter und Kräutern  
serviert mit Rahmspinat und Kräuterreis 

 

Vegi-Hit Fr. 25.00 

Tagessuppe oder Salat 

*** 

Artischockenboden gefüllt mit Erbsenpüree 

serviert mit Kartoffelgnocchi und geräucherten Tofuwürfel 

 

Dessert Fr. 7.00 

Schoggimousse mit Preiselbeeren 

 

 

 

 
Möchten Sie zu Ihrem Menu Suppe & Salat? 

Für einen Aufpreis von Fr. 5.00 servieren wir Ihnen gerne beides. 

Wir wünschen einen guten Appetit! 

Herzlichen Dank für Ihren Besuch und einen schönen Nachmittag. 

Ihr Hotel Bad Eptingen 

 

 

 

 


