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Vorspeisen

Terrine de saumon et fromage blanc aux herbes
Hausgemachte Lachsterrine mit Krauterquark
auf einem Sdabouquet 16.50

Cocktall de homard Atlantique

Cocktall von kanadischem Atlantik-Hummer
mit Apfdwirfdn, verfeinert mit Cavados
dazu T oast und Butter 32—

Huitres fraiches Creuses Nol

Frische Austern Creuses No 1
sarviert mit Himbeer-Eschd otten Vina grette pro Stiick 4,—
und Pumpernicke scheiben 6 Stlick 24—

Petit sdade hivernal e au carpaccio de lotte
al’huile decitron et agrumes
Carpaccio vom Segteufd auf einem Bouquet von Wintersd at

betraufelt mit Zitronendl
und mit Zitrusfriichten garniert 18.50

Sdade d’ avocats et queues d’ écrevisses
réduction de vinai gre balsamique

Avocadosd & mit Flusskrebsschwénzen
und Reduktion von Basamico Essig 22—

Suppen

Elixir decitronnd le et curry aux noix de S-Jacques
Zitronengrassuppe mit Jakobsmuschel 14.50
abgeschmeckt mit Curry kleneT asse 9.50

Bisgue de homard au cognac

Hausgemachte Hummercremesuppe mit Cognac verfe nert
und Bérenkrebsschwanz 15—
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Hauptgange

Filets de sole et coquill es St-Jacques au curry
endives et ananas braisés

Seezungenfil ets und Jakobsmuschen
auf gedinstetem Brissder mit Ananas
an énem lechten Curryjus

Sandre réti facon «Grand-mere»

sur un lit de choucroute ala créme
Gebrat enes Zanderfilet auf mildem Rahm-Sauerkraut
nach Grossmutterart

Rago(t delangouste au citron vert et pgppardelles

Ragout von der Languste an leichter Limonensauce
mit breiten Bandnude n

Turbotin entier poché et sauce Hollandaise

Ganzer pochiater Baby-Steinbutt
mit Wurzd gemiise und
frisch zubereiteter Sauce Hollandaise

Gratin de poissors et fruits de mer au Noilly Prat

Gratin von Fisch und Meeresfriichten
an einer Noilly Pra-Sauce

Loup demer al’écumede vanille
et feuilles d’ épinards

Gebrat enes Wolfsbarschfilet auf frischem Blatspinat
und Vanilleessenz

Filets de perche meuniéres
Eglifilets in Butter gebraten mit Manddn
savieat mit Sauce Tatare

Truite au bleu maison
Fordle blau «Hausart»
nach dtem Rezept zubereitet

/ Y
Catorad

52.—

42.50

62.—

Tagesprei s nach Gewicht

44.50

48.—

39.—

1 Stuck 30—
2 Stick 48—

Belage nach Wunsch: Trockenre's, Sdzkartoffen oder Nude n.
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